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Der Europaische Hof
Heidelberg

PRIVATHOTEL SEIT 1865

SILVESTER CANDLELIGHT DINNER
Dienstag, 31. Dezember 2019

Unsere Restaurants
sind von 18.30 bis 23.00 Uhr geodffnet.

MENU

Gateau und Triiffel von Elsdsser Bio-Ganseleber
mit Honigbrot, Valrhona Tulakalum Zartbitterschokolade und Pattaya Mango

% ¥ %k

Geschdaumte Bisque vom Bretonischen Hummer
mit Raviolo und Cognac

% %k %

Auf der Haut gebratener Loup de Mer
mit Sauce Périgourdine, Rosenkohl, Perlzwieben und Pommes Gaufrettes

* %k ¥

Sorbet vom Granny Smith Apfel
mit Champagnersiippchen

% ¥ %

Rosa gebratenes Filet vom Piemonteser Milchkalb

mit Sauce Bordelaise, Pastinakenmousseline, Triiffelkompott und Krautercro(itons

* % ¥

Mousse von der Valrhona Guanaja Schokolade
mit Viktoria Ananas und Kokosnusssorbet

6-Gang-Menii € 159,00

Wir bitten um rechtzeitige Tischreservierung.
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Der Europaische Hof
Heidelberg

PRIVATHOTEL SEIT 1865

LIFESTYLE MENU FUR ALLE FESTTAGE

- vegan, glutenfrei, laktosefrei -

MENU

Gefiillter Sellerie auf Carpaccio von Roter Bete
mit Perigord Triiffel, Schnittlauchvinaigrette und gerdsteten Haselniissen

% ¥ %

Geschaumte Petersilienwurzelcreme
mit glasierten Maronen und schwarzem Triiffel

% ¥ %k

Glasierte Ravioli von Pastinaken
mit Petersilien-Beurre Blanc, eingelegtem Wurzelwerk und Alba Triiffel

* % ¥

Sorbet von Granny Smith Apfel mit Champagnersiippchen

* %k ¥

Chartreuse vom Wintergemiise
mit Sauce Sarriette, Steinpilzen und Pommes Mousseline

* %k ¥

Gateau von Orangen
mit Datteln, Chiasamen-Pudding und Johannisbeersorbet

3-Gang-Menii (Sellerie, Chartreuse und Gateau) € 99,00

4-Gang-Menii (Sellerie, Petersilienwurzelcreme, Chartreuse und Gateau) € 122,00

6-Gang-Menii € 159,00

Wir bitten um rechtzeitige Tischreservierung.



