
S i lv est e r  2 0 1 9  
Galamenü  von Jörg & Nico Sackmann mit Brigade 

 

Amuse Bouches 
    ~    

Entenleberflocken mit Sakegelee 
Maccadamianüsse  | Gelbflossenmakrele  

Rambutan  | Aniscrunch 
~   

Karotten Fenchelschaum 
Eismeergarnele | Fenchelkraut 

    ~   

Seeteufelmedaillon mit Munder Safran 
Basilikumkresse | warme Gazpacho 

    ~   

Wildapfelkonfekt mit Cidre Granité 
    ~   

Souffliertes Kalbsfilet mit Trüffeljus 
Maiscreme | Polenta  

karamellisiertes Maisbrot  
    ~  

Vacherin 
rauchige Kartoffelgnocchi | Schalotten Streusel 

Senf Marinade | Senfkraut 
    ~   

Emmereismüsli mit Ziegenmilchjoghurt 
Zitrusfrüchten | Balsamicogelee 

    ~   

Petit Fours 
 

158 € 
als 3-Gang Menü 98 € oder als 5-Gang Menü 138 € 

 

 stimmungsvolle Live-Musik mit Touch Wood 
 große Silvester-Tombola mit attraktiven Gewinnen 
 herzhafter Mitternachtsimbiss 
 

Wir freuen uns mit Ihnen zusammen das Neue Jahr 
mit einem Feuerwerk, begrüßen zu dürfen.  

H e i l i g  A b e n d  
17.00 Uhr besinnliche Feier in unserer 

  weihnachtlich geschmückten Hotelhalle 
 

18.00  Uhr festliches Menü in unseren Restaurants 
 

H e i l i g  A b e n d - M e n ü   
 

Amuse Bouches  
  ~   

Parfait von Chanterelle mit Birne 

Wildhasenrücken | Pumpernickel Praline 
eingelegte Wachholderbeeren 

  ~   
Ravioli von geräucherter Murgtal Forelle 

Gänseleber Trüffel Dashi 
  ~   

Blaue Garnele knusprig gebacken 
Kokosschaum | Piri Piri  

Ananas Orangen Chutney 
  ~   

Simmentaler Roastbeef 
Mark Wasabijus | Zwiebel-Vadouvancrunch   

Oliven Kartoffelpüree 
  ~   

Honig Nougateisparfait 
Maccadamianüsse | Bergpfefferbaiser  

Kalamansi Sorbet 
  ~   

Weihnachtlicher Gebäckteller  
 

132 € 

Weihnachtsfeiertage 
Unsere große Weihnachtskarte 
am 1. & 2. Weihnachtsfeiertag. 

 

Genießen Sie unser Gänsemenü, 
regionale und klassische Weihnachtsgerichte 

oder natürlich Jörg Sackmanns kreative Aromen Küche. 
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Im Dezember verwöhnt Sie 

Jörg Sackmann & sein Team täglich 

in unserer Anita-Stube mit folgendem 
 

G ä n s e - M e n ü  
 

Schwäbisches Versucherle 
~  

Borschtsch mit Seesaibling und Kaviar 
Rote Beete | Sauerrahm | Bachkresse 

~  
Mille-feuille von Steinpilzen 
Kerbelschaum Kartoffelcrêpe 

 

~  
Knusprig gebratene Bauerngans  
glasierten Maronen | Bratapfel 

Rotkohl | gefüllte Hagebutten Knödel  
~  

Lebkuchen-Ofenschlupfer 
Traubenkompott | Pralineneis 

Moosbeeren 
 

75,- € pro Person  
65,- € als 3-Gang Menü (ohne Suppe) 

 
 

Sackmann Genusswelten  
 

Besuchen Sie unseren Online-Shop: 
 

Hier finden Sie Raffiniertes aus der hauseigenen 

Delikatessen-Küche, Handgemachtes von ausge-

wählten Manufakturen, Kochbücher mit kleinen 

Geheimnissen, erlesene Weine und noch viele 

andere Köstlichkeiten. In unserer Gutscheinwelt 

bleibt bestimmt kein Wunsch offen: 

www.sackmann-shop.de 

 

R o m a n t i k  h o t e l  S a c k m a n n  

M u r g t a l s t r .  6 0 2  

7 2 2 7 0  B a i e r s b r o n  

T e l e f o n :  0 7 4 4 7  2 8 9  0  

Weihnachten  
S ilvester   

2 0 1 9   


