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SCHWARZWALD RESORT

19.00 Uhr Startschuss zum Silvester Galaabend

Wdahrend des Abends verkaufen wir Lose (pro Los EUR 5,-)
zugunsten der Kinderkrebsklinik Freiburg

eine Ubernachtung inklusive Halbpension
am Dollenberg in einer Junior-Luxussuite
fUr 2 Personen

Hauptpreis

Preis ein MenU Découverte fUr 2 Personen
inklusive korrespondierender Weine in
unserem Gourmetrestaurant <

?ls ein Schlemmermend fUr 2 Personen

- inklusive korrespondierender Weine in

unserem Gourmetrestaurant = 7

y Preis ein Besuch zu unserer Super-Kichenparty
z mit Sternekoch Martin Herrmann

5 fOr zwei Personen

sowie weitere tolle Trostpreise

Mit der Tanzband ,,Skyline*

Zur BegriBung des Neuen Jahres schieen
wir ein fulminantes Silvesterfeuerwerk ab

Im Anschluss besucht uns der Schornsteinfeger

mit seinem GlUcksschwein und wunscht allen Gd&sten ein

erfolgreiches gesundes gluckliches Neues Jahr.

Bad Pe’rers’roI-Grie"sbaCh, 2. Januar 2017

Silvestermenu

Hummer/Blumenkohl/
Erdnuss/Krautersalat
Homard / choux fleur /
arachide / salade aux herbs
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Loup de Mer/Chorizostampf/ = %

Lauch/Sauce Bourride =2 i

Loup de Mer / écrasé de pommes de Térz g
au chorizo / poireaux / Sauce Bourtide =
Milchkalbsfilet am Stuck gebraten/ : -

Karotte/Perigordiriffeljus/ Kalbskopfcrousﬁ@nf
Filet de veau de lait / carottes / jus au truffes
« Périgord » / croustillant téte de veau
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Pont I'‘évéque/
Apfelconfit und Gelee/Nusse
Pont I'évéque /
confit de pommes et gelée / noix
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Silvesterdessert
Dessert Saint sylvestre



