Uberall, wo SiifSes auf einer Kaffeetafel oder bei einer
Feier gereicht wird, darfsie keinesfalls fehlen:

DIE ETAGERE

BRENNERS PARK-HOTEL & SPA

BADEN-BADEN

ORANGERIE

2076




Das gesamte Team vom
Brenners Park-Hotel & Spa wiinscht Ihnen
einen guten Start ins Neue Jahr!

( Merra

OSIETRA KAVIAR AUF CHAMPAGNERGELEE
Schottischer Wildlachs mit Zitrone gebeizt auf
Meerrettich-Gurke
Langostino mit Zitronenmelisse und
fruchtigem Couscous
Tatar vom Taschenkrebs mit Radieschen
und Schnittlauch

ROULADEVON DER ATLANTIK SEEZUNGE
UND BRETONISCHEM HUMMER
Selleriecreme und Krustentierschaum

Q0 —

PERLHUHNESSENZ MIT TRUFFELRAVIOLI
Entenleber Royal

@9
JAKOBSMUSCHEL UND SEETEUFEL

Griiner Spargel und Safranrisotto
Champagnersauce

- )

CREPINETTE VOM KALBSFILET
Pastinakenplirée, kleine Mohren und Romanesco
Sauce Rouennaise

-

LA BUCHE DE SYLVESTRE
Valrhona Grand Cru Schokolade
Gewilirzmandarinen und Namelaka Creme
Himbeersorbet

€395




Everywhere, where sweets on a coffee table or
at a party are served,

THE ETAGERE

cannot be missed
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BRENNERS PARK-HOTEL & SPA ERIE
BADEN-BADEN




The entire team of
the Brenners Park-Hotel & Spa wishes
you a Happy New Year!

(— Alrse

OSIETRA CAVIAR ON CHAMPAGNE JELLY
Scottish wild salmon bated with lemon on
horseradish-cucumber
King Prawn with lemon balm and fruity couscous
Tatar of crab with radish and chive

=

ROULADE OF ATLANTIC SOLE AND
BRETON LOBSTER
Celery cream and crustacean foam

CQo—

ESSENCE OF GUINEA FOWLWITH
TRUFFLE RAVIOLI
Duck liver royal
Q)
SCALLOP AND MONKFISH

Green asparagus and saffron risotto
Champagne sauce

CREPINETTE OF VEAL SADDLE
Parsnip purée, baby carrots and romanesco
Sauce Rouenaise

-

LA BUCHE DE SYLVESTRE
Valrhona Grand Cru chocolate
Spiced tangerines and Namelaka cream
Raspberry sorbet

€395




Elle est absolument indispensable
sur une belle table au café
ou l'on vous sert des friandises
ou de la confiserie :

LETAGERE

BRENNERS PARK-HOTEL & SPA

BADEN-BADEN

% % 2076

ORANGERIE




Toute I'équipe du Brenners Park-Hotel & Spa
vous souhaite une bonne entame
pour la nouvelle année.

(— Merse

CAVIAR OSIETRA, GELEE AU CHAMPAGNE
Saumon sauvage d’Ecosse mariné au citron,
concombre au raifort
Langoustine a la mélisse de citron, couscous aux fruits
Tartare de tourteau, radis, ciboulette

(O
=
SOLE DE UATLANTIQUE ET DE
HOMARD BRETON
en paupiette, creme au céleri
Mousse aux crustacés

CQor—
CONSOMME CLAIR DE PINTADE

RAVIOLES AUX TRUFFES
royal de foie de canard

@9
COQUILLE SAINT-JACQUES ET LOTTE

Asperges vertes, risotto au safran
Sauce au Champagne

=D

CREPINETTE DE FILET DEVEAU
Purée de pastinaques, mini-carottes, romanesco
Sauce Rouennaise

-

LA BUCHE DE LA SAINT-SYLVESTRE
ChocolatValrhéna Grand Cru
Mandarines aux épices, creme ,,Namelaka“
Sorbet-framboises

€395




MoBcioay, rae cepBUpYIOT CAAAOCTU U KOde,
a TaKXXe Ha NMPasAHUYHbIX 3aCTOAbSAX,

OHa BCErAa AOAXXHa NpUCYTCTBOBAaTb Ha CTOAE!

STAXEPKA

BRENNERS PARK-HOTEL & SPA

BADEN-BADEN

HHoboeodwwee 2076

ORANGERIE




KoaaekTue oTeas Brenners Park-Hotel & Spa
xeAaeT Bam cyactamBoro Hoeoro lNoaa!

ﬂm

OCETPOBASA NUKPA HA XEAE 13
LHAMMAHCKOIo
LLloTAaHACKMI1 AOCOCH, MaPUHOBAHHbI AUMOHOM
Ha orypLie ¢ XpeHOM
KpeBeTka ¢ MeAMccoit U GpyKTOBBLIM KyC-KycOM
TapTap 13 HOpPBEXCKOIO OMapa C PEAUCKOI U 3eA€HbIM
AYKOM

PYAET U3 MOPCKOTIO A3bIKA M3 ATAAHTUKH
M OMAPA M3 BPETAHU
KpeMm u3 ceAbaepest 1 B36UTbLIN B NMeHy kKpaboBbIi coyc

(CQos—

BYAbOH U3 LLIECAPKN 1 PABUOAU C
TPIO®EABHOM HAYMHKOM
PyasiAb 13 yTWHOW neyeHn

@)

MOPCKME IPEBELLIKM M MOPCKOW YEPT
LLlamnaHckui coyc
3eAeHas cnapa M pu3oTTO C WadppaHOM

KOABACKHU «KPEMMHET» U3 ®UAE TEAATUHDI
PyaHckuit coyc
Miope M3 MacTepHaKkoB, MEAKOI MOPKOBM M KamycTbl
pOMaHeCcKo

-

)
HOBOIOAHEE NMOAEHO
LLlokoaaa «BaabpoHa rpaH kpio»
MpsHble MaHAAPMHbI U BAHUABHbIM KPEM KHaMeAaKay
MaanHoBbIN copbeT

€395






